 Материалы с дегустации хлеба
На прилавках Татарстана встречается хлеб с просроченным сроком годности

12 Ноября 2010,19:41

Однако число жалоб от потребителей на качество хлеба и хлебобулочных изделий в республике ежегодно снижается. 

(Казань, 12 ноября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). Ежегодно снижается количество жалоб со стороны потребителей на качество хлеба и хлебобулочных изделий, выпускаемых предприятиями Татарстана. За 10 месяцев текущего года число таких обращений в Госалкогольинспекцию РТ сократилось на 14 процентов по сравнению с аналогичным периодом 2009 года.

Об этом сообщил сегодня заместитель руководителя Госалкогольинспекции РТ Рустем Арсланов во время потребительской дегустации хлеба и хлебобулочных изделий, которая прошла Казани в рамках Европейской недели качества. Он проинформировал, что в Татарстане на сегодняшний день насчитывается более 150 предприятий, вырабатывающих хлеб и хлебобулочную продукцию. В республике насчитывается более 6 тыс. торговых точек, занимающихся реализацией хлебобулочной продукции.

По словам специалистов, качество хлеба зависит от сырья, оборудования, соблюдения необходимых правил при транспортировке и хранении продукта. Специалисты также отметили, что в торговых сетях республики иногда встречается хлеб в упаковке с просроченным сроком годности.

В Татарстане сохраняются низкие цены на хлеб по сравнению  с другими городами ПФО

12 Ноября 2010,19:14

В нашем регионе сохраняются одни из самых низких цен на пшеничный, а также ржаной и ржано-пшеничный хлеб. 

(Казань, 12 ноября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). В течение ряда последних лет в Татарстане сохраняются низкие цены на хлеб по сравнению с другими городами Приволжского федерального округа. Об этом сообщил сегодня заместитель руководителя Госалкогольинспекции РТ Рустем Арсланов во время потребительской дегустации хлеба и хлебобулочных изделий, которая прошла Казани в рамках Европейской недели качества.

В нашем регионе сохраняются одни из самых низких цен на пшеничный, а также ржаной и ржано-пшеничный хлеб. По результатам мониторинга цен на социально значимые сорта хлеба, самые низкие средние розничные цены на хлеб «Сельский» наблюдаются в Алькеевском, Зеленодольском и Рыбно-Слободском районах.

При средней розничной цене по республике 21 руб. 75 коп. за кг в Алькеевском районе средняя розничная цена на хлеб составляет 17 руб. 80 коп. Такие цены складываются за счет поставки в район продукции ОАО «Семь хлебов». В Зеленодольском районе средняя розничная цена на хлеб составляет 19 руб. 08 коп. за счет поставки продукции хлебозаводов №2 и №3, а также ОАО «Семь хлебов». В Рыбно-Слободском районе средняя розничная цена на «Сельский» составляет 19 руб. 34 коп. за счет поставки продукции ОАО «Хл

Татарстанские специалисты рекомендуют не переплачивать за хлеб

12 Ноября 2010,18:12

Специалисты считают, что татарстанский хлеб - лучший по качеству. 

(Казань, 12 ноября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). Хлеба, обогащенные различными полезными добавками, значительно дороже, чем обычная хлебобулочная продукция, реализуемая в Татарстане. Однако покупку дорогого хлеба татарстанские эксперты считают необоснованной тратой денег.

Потребительская дегустация хлеба и хлебобулочных изделий прошла сегодня в Казани в Госалкогольинспекции РТ в рамках Европейской недели качества. Для дегустации были выбраны и закуплены в розничной торговой сети Татарстана 45 образцов хлебобулочной продукции, в том числе12 образцов хлеба «Сельский», 13 образцов батона «Нарезной» и 18 образцов хлебобулочной продукции, обогащенной микроэлементами и различными добавками.

Так, если «Сельский» хлеб был закуплен по цене от 18,46 руб. до 30,80 руб. за кг, батон «Нарезной» - по цене от 28 до 42,83 руб. за кг, то цена на хлеб с добавками варьирует от 19,16 руб. до 99,90 руб. за кг. «Я бы такой хлеб не купила. Такие хлебобулочные изделия стоят, на мой взгляд, неоправданно дорого», - сказала начальник отдела развития и координации внутреннего рынка Госалкогольинспекции РТ Розалия Арсланова по итогам дегустации. Она рекомендовала покупать потребителям хорошо зарекомендовавшую себя продукцию производителей, которые давно работают в данной сфере. «У них отработана технология, соблюдаются необходимые требования при подготовке сырья. Хорошую продукцию производят ОАО "Казанский хлебозавод №3" и ОАО "Казанский хлебозавод №2", ОАО «Семь хлебов» и ЗАО «Зеленодольский завод №1», - сказала Розалия Арсланова.

В целом, по ее словам, качество хлеба, реализуемого в Татарстане, гораздо лучше по сравнению с аналогичной продукцией в других регионах.

В Татарстане реализуется хлеб, не соответствующий ГОСТу
12 Ноября 2010,17:23

В Казани прошла потребительская дегустация хлеба и хлебобулочных изделий. 

(Казань, 12 ноября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). В Татарстане реализуется несколько сортов «Сельского» хлеба, не соответствующего ГОСТу. К такому выводу пришли участники потребительской дегустации хлеба и хлебобулочных изделий, которая прошла сегодня в Казани в Госалкогольинспекции РТ в рамках Европейской недели качества.

Для дегустации были выбраны и закуплены в розничной торговой сети Татарстана 45 образцов хлебобулочной продукции: 12 образцов хлеба «Сельский», 13 образцов батона «Нарезной» и 18 образцов хлебобулочной продукции для диетического питания.

Дегустаторы оценивали продукцию, выпущенную как по традиционной классической технологии хлеба на большой густой опаре, так и выработанную по ускоренной технологии с применением всевозможных улучшителей. В мероприятии приняли участие сотрудники Госалкогольинспекции РТ, управления Роспотребнадзора по РТ, хлебозаводов и других заинтересованных ведомств.

Как сообщила по итогам дегустации начальник отдела развития и координации внутреннего рынка Госалкогольинспекции РТ Розалия Арсланова, по вкусовым качествам, наименованию и составу хлеб «Сельский» производства ООО «Волга трейд» (казанский супермаркет «Вестер-гипер») и ООО «Янтарь» Лаишевского района не соответствуют стандартам по составу муки и рецептуре. «Состав муки, из которого произведен данный продукт, не соответствует «Сельскому» хлебу. Даже по внешнему виду эта продукция отличается. По «Нарезным» батонам у нас тоже есть замечания, но все они по составу соответствуют ГОСТу», - сказала Розалия Арсланова.

По итогам проведенной дегустации наибольшее число баллов набрал «Сельский» хлеб ЗАО «Зеленодольский хлебозавод №1». Также участники дегустации отметили качество продукции ОАО «Казанский хлебозавод №3», ОАО «Семь хлебов» и ОАО «Васильевский хлебозавод». 


12.11.2010 18:20
В Госалкогольинспекции Татарстана сегодня состоялась потребительская дегустация хлеба различных производителей республики. 

Для пробы были закуплены 12 образцов хлеба «Сельский», который относится к социально значимым сортам, и 13 образцов батона «Нарезной», до недавнего времени также считавшегося социально значимым. Сотрудники ведомства оценивали продукцию, выпущенную как по традиционной классической технологии, так и выработанную ускоренным способом с добавлением различных улучшителей. 

Продукция всех хлебокомбинатов, по оценке специалистов, соответствует нормам. Тем не менее эксперты смогли выявить «победителей» по количеству набранных баллов. Среди производителей «Сельского» лидирует Зеленодольский хлебозавод №1, лучшие «Нарезные» выпускает Васильевский хлебозавод. В целом, как рассказали сотрудники Госалкогольинспекции РТ, хлеб различных предприятий одинаковый, а выставленные оценки имеют формальный характер.

Артур Иванов, специально для 116.ru
Качество хлеба, производимого в Татарстане, оценили на потребительской дегустации

Раздел: Потребительский рынок    Автор: Виктория Осинина
13 ноября 2010 г.  

http://info.tatcenter.ru/epotreb/94194.htm

В Госалкогольинспекции РТ прошла потребительская дегустация хлеба и хлебобулочных изделий, которые продаются в торговых сетях республики. О том, что не все образцы хлеба приготовлены по традиционному образцу и не все пекарни соблюдают условия выпечки хлебобулочных изделий – говорили на дегустации. Участие в ней принял и корреспондент TatCenter.ru.
Дегустация прошла 12 ноября в рамках Европейской недели качества. Подобные мероприятия проводятся уже не в первые, главная их цель – информировать население о потребительских свойствах продукции республиканских изготовителей, повысить потребительскую грамотность, а также обозначить проблемы, связанные с производством этой продукции.
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Дегустаторам пришлось усиленно потрудиться: попробовать на вкус 12 образцов хлеба "Сельский" (он относится к социально значимым сортам, вырабатывается 28 хлебопекарнями и реализуется в 32 районах РТ) и 13 образцов батона "Нарезной", который реализуется во всех районах республики, и до недавнего времени тоже носил статус социального. Кроме того, на вкус дегустаторов были представлены 18 образцов хлебобулочной продукции для диетического питания.

Вся представленная продукция условно делилась на выпущенную по традиционной технологии и по ускоренной с применением всевозможных "улучшителей". Как отметили эксперты, вторая категория - "на любителя" - отличается пористостью структуры и непривычным вкусом, как, например, хлеб "Мраморный". 

Если вкусовые качества традиционных видов хлебобулочных изделий потребители уже оценили по достоинству, то новинки покупатели всегда принимают настороженно, ведь зачастую информация о входящих в состав этой продукции компонентах не доводится до потребителя. На фоне растущего из года в год ассортимента хлебобулочных изделий на прилавках наших магазинов потребителю сложно сделать грамотный выбор, считают хлебопроизводители. 

Ракия Таштабанова, главный технолог Союза хлебопроизводителей Республики Татарстан: 
- К сожалению, население недостаточно информировано о пользе и важности употребления этих изделий, хотя тот же хлеб с отрубями – это источник клетчатки, важнейших минеральных веществ, незаменимых аминокислот и витаминов группы B и PP.
Жалоб на качество хлеба стало меньше
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У нас в республике вопросу качества хлеба и хлебобулочных изделий уделяется особое внимание, поскольку хлеб является социально значимым товаром. Всего в Татарстане на сегодняшний день насчитывается более 150 предприятий, вырабатывающих данную продукцию.

Рустем Арсланов, заместитель начальника Госалкогольинспекции Республика Татарстан: 

- В Татарстане (среди регионов ПФО – прим. авт.) сохраняются одни из самых низких цен на пшеничный, а также ржаной и ржанопшеничный хлеб. Приятно отметить, что и количество жалоб со стороны потребителей на качество хлеба, выпускаемого предприятиями республики, снижается. За 10 месяцев 2010 года обращений от граждан на низкое качество хлебобулочной продукции поступило на 14 % меньше, чем за аналогичный период 2009 года. В основном жалобы идут на черствость изделия, случаются и посторонние включения.
Снижение жалоб - результат проверок предприятий, производящих хлеб и хлебобулочную продукцию (хлебозаводов, хлебокомбинатов, пекарен и минипекарен), а также предприятий розничной торговли. 

Розалия Арсланова, начальник отдела развития и координации внутреннего рынка Госалкогольинспекции Республики Татарстан:
- Одним из главных нарушений считается отсутствие собственных лабораторий в пекарнях и минипекарниях, где зачастую отсутствует входной контроль сырья и контроль за готовой продукцией, не соблюдаются технологические режимы, производство продукции осуществляется в неприспособленных помещениях и в антисанитарных условиях, на морально устаревшем оборудовании, неукомплектованном мукопросеивателем и магнитным уловителем металлических примесей. Поступающее сырье, вспомогательные, тароупаковочные материалы и выпускаемая минипекарнями продукция не отвечают требованиям нормативных документов. Немало нарушений на этапе реализации хлеба и хлебобулочной продукции: зачастую не соблюдаются условия и сроки хранения, товарное соседство.
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Представитель Роспотребнадзора по РТ отметила, что одним из распространенных нарушений является не предоставление полной информации потребителю.  
Фарида Шигапова, начальник отдела надзора гигиены питания Роспотребнадзора по республике Татарстан:  
- На прилавках республики встречается хлеб с истекшим сроком реализации. Но главное, не всегда полностью расписан состав продукции. Не все производители указывают состав и свойства ингредиентов. В то время как каждый покупатель имеет право знать, что такое улучшитесь вкуса, и какими свойствами он обладает.   
По результатам дегустации первое место среди хлебов досталось продукции ЗАО "Зеленодольский хлебзавод №1", среди батонов - продукции ОАО "Васильевский хлебзаовод". Второе и третьи места достались хлебам ОАО "Казанский хлебзавод №3" и ОАО "Семь хлебов". Среди батонов второе и третье место заняла продукция ЗАО "Зеленодольский хлебзавод №1" и ОАО "Семь хлебов".

на вкус и цвет
Плох обед, когда хлеба нет (19.11.2010 Вкладыш к районным и республиканским  газетам)
Более 150 предприятий занимаются в Татарстане выпечкой хлеба и хлебобулочных изделий, и более 6 тысяч торговых точек занимаются их реализацией. Оценить качество основного продукта питания, а также развенчать мифы о том, что от потребления хлеба страдает фигура и что он не слишком полезен для здоровья, постарались эксперты на потребительской дегустации в Госалкогольинспекции РТ.

- Современная молодежь незаслуженно считает хлеб необязательной частью рациона, - считает главный технолог Союза хлебопроизводителей РТ Ракия Таштабанова. - Из хлеба человек может получить 30% суточной потребности белка, более 50% углеводов и 60% железа. Кроме того, до 30% лишних жиров, которые поступают в наш организм, выводятся с помощью натуральных пищевых волокон, содержащихся в хлебе. Также эти волокна помогают выводить шлаки и канцерогены, в том числе ионы тяжелых металлов.
При том что хлеб - полезный продукт, он еще и самый доступный. А в Татарстане цены на социально значимые сорта хлеба ниже, чем во многих других регионах. Например, средняя цена на хлеб «Сельский» составляет 21 рубль 75 копеек за килограмм, а дешевле всего «Сельский» стоит в Алькеевском районе республики - 17 рублей 80 копеек.

Дороже обычного стоит хлеб, обогащенный йодом, отрубями, витаминами и другими полезными веществами. Начальник отдела надзора за питанием населения Роспотребнадзора РТ Фарида Шигапова отметила на дегустации, что многие, к сожалению, экономят и не покупают такой вдвойне полезный хлеб. И хотя татарстанских хлебопеков нацеливают на производство именно обогащенного хлеба, они сетуют на то, что он не пользуется спросом и залеживается на прилавках. По словам Шигаповой, это серьезная проблема: люди тратят большие деньги на лекарства и в то же время жалеют копейки на полезные продукты.

Дегустацию начали с 12 образцов «Сельского» хлеба. Профессиональные эксперты и журналисты оценивали нарезанные и очищенные от корочки брусочки по вкусу, запаху, пропеченности и степени свежести. После снятия пробы в дегустационный зал вносили целые буханки, чтобы образцы можно было оценить еще и по внешнему виду. По ходу пробы профессионалы рассказывали журналистам, по каким критериям можно определить качественный хлеб: смятый пальцами кусочек легко расправляется до первоначальной формы, во время еды хлеб не липнет к зубам, пористость у него равномерная, пахнуть хлеб должен хлебом, а не прокисшим тестом или бензином (что случается при нарушении условий транспортировки). Как рассказала Ракия Таштабанова, если хлеб готовят по ускоренной технологии, он не будет таким вкусным и ароматным, как хлеб, приготовленный по традиционному рецепту. Разница в том, что по традиционной технологии хлеб готовится дольше: сначала ставится опара, а когда она выбраживает, в нее добавляют остальные ингредиенты и замешивают тесто. При ускоренной технологии все сырье кладут сразу и добавляют в тесто различные «улучшители» и «ускорители». Причем это может быть не обязательно химия, а, допустим, увеличенная порция дрожжей или молочная сыворотка. Такой «ускоренный» хлеб не только отличается «ватным» вкусом, но еще и черствеет быстрее. Таштабанова заверила, что на татарстанских хлебозаводах хлеб готовят по старинке, а «ускорителями», как правило, пользуются частники в мини-пекарнях.

После «Сельского» дегустировали 13 образцов батона «Нарезного» и 18 образцов обогащенного хлеба. В результате эксперты с помощью журналистов признали большинство представленных образцов вполне съедобными и качественными. Забракованы были три образца «Сельского», три образца «Нарезного» и пять образцов обогащенного хлеба - за несоответствие по цвету, заминающийся мякиш, посторонний запах и «ватный» вкус. Какой хлеб признали лучшим - см. «Итоги дегустации».

…По данным Госалкогольинспекции РТ, в последние годы татарстанцы стали реже жаловаться на качество хлеба, хотя каждый из нас дегустирует его три раза в день. Это значит, что хлебопеки стараются «держать марку». Но если у вас всё же возникли к ним претензии, звоните на «горячую линию» Госалкогольинспекции -     

Евгения ЧЕРНОУСОВА
Итоги дегустации:

Хлеб «Сельский»:

1 - ЗАО «Зеленодольский хлебозавод №1»;
2 - ОАО «Казанский хлебозавод № 3»;
3 - ОАО «Семь хлебов» (Казанский хлебозавод №7).
Батон «Нарезной»:

1 - ОАО «Васильевский хлебозавод»;

2 - ЗАО «Зеленодольский хлебокомбинат»;
3 - ОАО «Семь хлебов» и ОАО «Булочно-кондитерский комбинат» (Казань).
Обогащенные хлеба:

1 - «Рябинушка» - ЗАО «Челны-хлеб»;
2 - хлебцы «Докторские» - ОАО «Казанский хлебозавод №3» и ОАО «Васильевский хлебозавод»;
3 - «Колосок» - ОАО «Казанский хлебобараночный комбинат»,
хлеб «Савиновский» - ОАО «Булочно-кондитерский комбинат»,
хлеб «Мрамор» - ПО «Кама +» (Рыбная Слобода).

