  1 ноября  Публикации с  дегустации сливочных масел
От масла - польза, от подделок - вред

«Никто не скажет, будто я тиран и сумасброд, за то, что к чаю я люблю хороший бутерброд», - заявлял король в известном детском стишке, требуя подать себе к завтраку обычное сливочное масло вместо мармелада и пастилы.  Его величество знал толк в здоровом питании. Современные диетологи тоже перестали утверждать, что масло - вредный продукт, поскольку содержит холестерин, убедившись, что достоинства масла сильно перевешивают его недостатки. Вот только получить на завтрак «хороший бутерброд» нам сегодня так же непросто, как тому королю.    Дегустация сливочного масла, которая состоялась в Госалкогольинспекции РТ на прошлой неделе, повергла экспертов в шок: то, что покупателям предлагается порой под видом сливочного масла, на самом деле - суррогат, который нужно срочно снимать с производства.

Качественное сливочное масло - продукт легкоусвояемый и полезный для организма. Оно содержит уникальные животные жиры, минеральные соли, витамин А, обеспечивающий остроту зрения и хорошее состояние кожи, витамин Е, необходимый для мышц, волос и ногтей, а также D, который способствуют лучшей усвояемости кальция и фосфора, необходимых для костной и нервной ткани. Жирные кислоты сливочного масла участвуют в синтезе половых гормонов.  

- В день нужно съедать как минимум 20 грамм сливочного масла, - советует доцент КГМА, гастроэнтеролог Фаузия Шигабутдинова, - эта доза безопасна для тех, кому нельзя много масла из-за повышенного уровня холестерина, наличия холецистита и пр. Если же противопоказаний нет, можно есть и больше масла. Холестерин, содержащийся в масле, в умеренных дозах необходим организму, поэтому не нужно его бояться. 

Диетологи утверждают, что в холодное время года масло особенно полезно, так как содержащиеся в нем жиры - источник энергии и тепла. 

В общем, масло есть можно и нужно. Но проблема в том, что найти настоящее, качественное масло сейчас очень трудно, это один из самых подделываемых продуктов. По данным Национального фонда защиты потребителей, качественное сливочное масло  производится только в Вологодской, Архангельской областях, Краснодарском крае, Башкирии и Татарстане. 

Итак, что же нам порой продают под видом сливочного масла?.. Для дегустации в Госалкогольинспекции РТ с участием профессиональных экспертов и журналистов, были закуплены  10 пачек сливочного масла «Крестьянское»: пять - местного производства и пять - завезенного из других регионов: Москвы, Самары, Ульяновска, Рязани. Стоит отметить, что по цене завозные образцы выгодно отличались от татарстанских. Однако этот фактор никак не повлиял на итоги эксперимента. Дегустация была «закрытой» (эксперты и журналисты не знали, какое именно масло они пробуют). Предварительно образцы исследовали в лаборатории ФГУЗ «Центр эпидемиологии и гигиены в РТ». 

Перед тем, как начать дегустацию, специалисты Госалкогольинспекции объяснили участникам, какими признаками должно обладать настоящее сливочное масло. Это:  

- ярко выраженный сливочный вкус;

- плотная, блестящая поверхность;

- однородный цвет. Фальсифицированное масло может быть белесым или окрашенным неравномерно.

Три образца, представленные на дегустации, по общему мнению участников дегустации, не обладали ни вкусом, ни запахом, присущим сливочному маслу. И это вовсе не потому, что мы перестали чувствовать вкус. Каждый съеденный кусочек масла мы запивали крепким чаем и заедали сухариком. Просто масло действительно было безвкусным.  Некоторые образцы больше походили на маргарин, а один отличался неприятным прогорклым привкусом. Когда подвели результаты дегустации, которые практически совпали с результатами лабораторного исследования, оказалось, что продукцию четырех российских компаний, нужно изымать из торговых сетей и снимать с производства, настолько они не соответствуют требованиям ГОСТа «Крестьянского масла». В ходе исследований выяснилось, что пробы продукции производства ООО «Ритэйс» (Москва), ООО «Июнь» (Самара), ООО «Злата-продукт» (Рязань), ЗАО «Алев» (Ульяновск, ОАО МСЗ «Кошкинский») не соответствую ГОСТу по количеству молочного жира в своем составе, что свидетельствует о фальсификации продукта жирами немолочного происхождения. Из местных производителей в подмене ценных молочных жиров более дешевыми аналогами уличили ОАО «Чистопольский молочный комбинат». По сути, эти продукты, не соответствующие ГОСТу,  даже не имеют права именоваться маслом.  А вот «Крестьянское» производства ОАО «Компания «ЮНИМИЛК» (Москва) оказалось очень даже ничего - и на вкус, и на цвет, и по результатам анализов. Однако в число призеров оно все же не попало, заняв лишь пятое место. На первое место и профессиональные эксперты, и журналисты поставили масло производства Казанского молочного комбината ОАО «Вамин Татарстан». Второе место заняло масло Набережно-Челнинского молочного комбината (ОАО «Вамин-Татарстан»). Третье - продукция ОАО «Зеленодольский молочный комбинат». Четвертое - ОАО «Алабуга Соте» (Елабуга). Продукцию этих комбинатов, действительно, можно назвать сливочным маслом.  
- Качественное масло - дорогое удовольствие для производителя, - прокомментировал итоги дегустации начальник Госалкогольинспекции РТ Игорь Марченко. - Ведь для производства 1 килограмма масла нужно не менее 20 литров свежего молока. Поэтому многие покупают весовое масло, разбодяживают его дешевыми ингредиентами, красиво упаковывают и - в продажу. Рынок хорошего масла неуклонно сокращается, потому что оно не выдерживает конкуренции с дешевыми подделками, так как стоит дороже. Цена сливочного масла варьируется сейчас от 80 до 300 рублей за килограмм. Потребителям остается ориентироваться на цену.    

Евгения ЧЕРНОУСОВА (вкладыш    54  районных и республиканских  газет)

Ввозное в Татарстан масло дешевле из-за низкокачественного сырья

http://www.tatar-inform.ru/news/2010/10/29/243388/
29 Октября 2010,14:25

По мнению экспертов, в России масло высокого качества производят в Краснодарском крае, Татарстане и Вологодской области. 

(Казань, 29 октября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). Масло, ввозимое на территорию Татарстана из других регионов, чаще бывает низкого качества, однако оно значительно дешевле, чем продукция местного производства. Об этом сообщил руководитель Госалкогольинспекции РТ Игорь Марченко сегодня по итогам потребительской дегустации сливочного масла в Казани.

Цены на ввозное сливочное масло дешевле по нескольким причинам. Дело в том, что при производстве этой продукции не соблюдается правильная рецептура или подменен состав более дешевым сырьем. Качественная фальсификация коровьего масла может осуществляться путем замены животных жиров растительными, снижения содержания жира, введения добавок, не предусмотренных рецептурой, добавления химических красителей и ароматизаторов, недовложения компонентов, предусмотренных рецептурой. К примеру, в сливочном масле должно содержаться не менее 72,5 процента жира.

В соответствии с требованиями Федерального закона от № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию», производители не имеют права писать на упаковках комбинированных смесей слово «масло».

Сотрудники Госалкогольинспекции РТ считают, что фальсификация продукции приобрела серьезные масштабы. Ситуация осложняется несовершенством законодательной базы, в соответствии с которой определение показателей, свидетельствующих о подмене состава продукции, не входит в число обязательных испытаний, а носит добровольный характер. При этом количество проверок на потребительском рынке неуклонно снижается. Кроме того, ни в Кодексе РФ об административных правонарушениях, ни в Уголовном кодексе РФ нет статей, предусматривающих ответственность за производство и оборот фальсифицированной продукции.

Игорь Марченко также сообщил, что, по мнению экспертов Союза молочников России, в нашей стране масло высокого качества производят в настоящее время лишь в Краснодарском крае, Татарстане и Вологодской области. Некоторые недобросовестные предприниматели скупают масло татарстанского производства, разбавляют, фасуют и продают по более высоким ценам. Засилье фальсификатов и подделок делает убыточным производство натурального сливочного масла, считают эксперты.

В Госалкогольинспекции РТ выявили четырех производителей фальсифицированного масла

http://www.tatar-inform.ru/news/2010/10/29/243406/

29 Октября 2010,15:16

Игорь Марченко: «Эта продукция не является сливочным маслом и подлежит снятию с реализации». 

(Казань, 29 октября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). 4 производителей фальсифицированного сливочного масла выявили татарстанские эксперты по итогам проведенных лабораторных исследований и сегодняшней дегустации в Госалкогольинспекции РТ.

Напомним, что для дегустации были отобраны 10 образцов масла, купленные в торговых сетях республики. При этом 5 наименований сливочного масла были произведены в Татарстане, а 5 – завезены из других регионов.

Как оказалось, изготовителями некачественного сливочного масла являются ООО «Ритэйс» (Москва), ООО «Июнь» (Самара), ООО «Злата-продукт» (Рязань), ЗАО «Алев» (Ульяновск). «Эти продукты завозятся из других регионов и реализуются на территории Татарстана. По результатам контрольной закупки, проведения лабораторных испытаний и сегодняшней дегустации они признаны фальсифицированными. Эксперты не смогли оценить все 4 образца и поставили оценку «неудовлетворительно». Эта продукция не является сливочным маслом и подлежит снятию с реализации», - сообщил руководитель Госалкогольинспекции РТ Игорь Марченко.

Сливочное масло татарстанского производства признали лучшим по итогам дегустации 

29 Октября 2010,14:09

В Госалкогольинспекции РТ прошла дегустация 10 образцов сливочного масла. 

(Казань, 29 октября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). Сливочное масло татарстанского производства отличается хорошим вкусом и наиболее соответствует необходимым требованиям по качеству по сравнению с ввозной продукцией. К такому выводу пришли сегодня потребители и эксперты по итогам дегустации продукта в Казани в здании Госалкогольинспекции РТ.

Дегустация прошла в преддверии Европейской недели качества и Всемирного дня качества в целях выявления фальсификата и информирования потребителей о качестве предлагаемого на рынках и прилавках магазинов социально значимого продукта. Для дегустации были отобраны 10 образцов масла, купленные в торговых сетях республики. При этом 5 наименований сливочного масла были произведены в Татарстане, а 5 – завезены из других регионов. Предварительно все образцы прошли испытания на определение жирно-кислотного состава (выявление фальсификации масла).

Для дегустации было выбрано именно сливочное масло, потому как именно этот продукт в настоящее время является одним из наиболее подделываемых продовольственных товаров. Кроме того, как сообщил руководитель Госалкогольинспекции РТ Игорь Марченко, у завозимых в республику сливочных масел подозрительно низкая цена. По результатам мониторинга цен на социально значимые продовольственные товары установлено, что у нас цены на сливочное масло варьируются от 80 до 300 рублей за кг. При этом масло, завозимое из-за пределов Татарстана, зачастую реализуется по гораздо более низким ценам, чем аналогичная местная продукция, что снижает конкурентоспособность продукта местных производителей.

Дегустация прошла в закрытом режиме. Эксперты попробовали образцы масла, не зная их марок и производителей, и поставили соответствующие оценки в бланках. Оценивались вкусовые качества, консистенция, внешний вид и состав предлагаемых продуктов. По итогам дегустации оказалось, что в пятерку производителей лучшего по качеству масла вошли 4 татарстанских и 1 московский. Первое место заняла продукция Казанского молочного комбината ОАО «Вамин Татарстан», второе – Набережно-Челнинского молочного комбината ОАО «Вамин Татарстан», третье – ОАО «Зеленодольский молочный комбинат», четвертое – ОАО «Алабуга Соте» и пятое – ОАО «Компания Юнимилк» (Москва).

Остальные виды масел по вкусу напоминали маргарин. Как оказалось, 4 вида представленной продукции вообще не соответствуют ГОСТу. Они были признаны фальсификатом, было рекомендовано снять их с реализации.

В 180 торговых точках Татарстана выявлено некачественное сливочное масло

http://www.tatar-inform.ru/news/2010/10/29/243402/

29 Октября 2010,14:58

Казанские эксперты сошлись во мнении, что на столы к татарстанцам зачастую попадает некачественная продукция. 

(Казань, 29 октября, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). За 9 месяцев текущего года сотрудники Госалкогольинспекции РТ провели мониторинг масложировой продукции в 250 торговых точках республики. Об этом сегодня сообщил руководитель Госалкогольинспекции РТ Игорь Марченко по итогам потребительской дегустации сливочного масла в Казани.

В более чем 180 из них были выявлены многочисленные факты несоответствия наименований масложировой продукции, их состава и маркировки требованиям Федерального закона № 88-ФЗ «Технический регламент на молоко и молочную продукцию».

Игорь Марченко проинформировал, что сливочное масло на сегодняшний день является одним из наиболее востребованных продуктов на потребительском рынке продуктов питания Татарстана. Однако сотрудники Госалкогольинспекции РТ в ходе мониторинга обнаружили у целого ряда производителей существенные нарушения, несоответствие продукции ГОСТу.

Сливочное масло должно производиться из высококачественного сырья. При его хранении и перевозке должны соблюдаться необходимые правила и санитарные нормы. Качественный продукт имеет плотную консистенцию, блестящую поверхность и однородный цвет.

Принимавшие участие в сегодняшней дегустации сливочного масла эксперты сошлись во мнении, что на столы татарстанских потребителей, к сожалению, зачастую попадает некачественная продукция. Ведь при покупке сливочного масла покупатели в погоне за дешевизной покупают фальсифицированный продукт.

Сливочное масло с прилавков Татарстана: от превосходного до почти отравы

30 октября 2010

http://business-gazeta.ru/article/31048/14/

ПО РЕЗУЛЬТАТАМ ДЕГУСТАЦИИ ЧЕТЫРЕ ИЗ ДЕСЯТИ ОБРАЗЦОВ ПРИЗНАНЫ НЕГОДНЫМИ К УПОТРЕБЛЕНИЮ
Вчера в госалкогольинспекции РТ прошла потребительская дегустация сливочного крестьянского фасованного масла, которое продается в торговых сетях республики. О том, что все образцы масла пригодны в пищу, к сожалению, говорить не приходится. Участие в дегустации принял корреспондент "БИЗНЕС Online". 
ПРЕДСТАВИТЕЛИ ТОРГОВЫХ СЕТЕЙ НЕ ПРИШЛИ
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На суд экспертов были представлены десять образцов сливочного масла. Это продукция казанского и набережно-челнинского ВАМИНа, чистопольского и зеленодольского молочных комбинатов и Алабуга Соте. Дегустировалось также масло, поставляемое в республику из других регионов: ООО «Июнь» из Самары, ОАО МСЗ «Кошкинский» – из Самарской области ООО «Злато-продукт» из Рязани, Юнимилк и Ритэйс из Москвы. Все образцы были закуплены в торговых сетях Казани и Набережных Челнов.

Что интересно, представители торговых сетей проигнорировали приглашение на дегустацию реализуемого ими продукта.

ТАЙНАЯ ДЕГУСТАЦИЯ
Все десять образцов оценивались по шестибалльной шкале. 6 – превосходно (ну, просто класс!), 5 – очень хорошо, 4 – нормально, 3 – не очень нравится, 2 - плохо и 1 – «и зачем вообще делать такой продукт?».

Кроме 20 участников комиссии, в которую вошел и руководитель госалкогольной инспекции Игорь Марченко, протестировать масло предложили представителям СМИ. Дегустация проходила под завесой тайны: каждый образец масла был пронумерован, но название до поры не сообщалось.

[image: image2.jpg]


Стоит отметить, что корреспонденту «БИЗНЕС Online» понравился лишь первый образец масла (как позже выяснилось, это была продукция казанского ВАМИНа). Остальные образцы не вызвали особой симпатии, некоторые откровенно либо пахли маргарином, либо имели вкус прокисшего молока.

По результатам голосования первое место заняла продукция казанского ВАМИНа, второе – также ВАМИНа из автограда, третье – Зеленодольского молочного комбината.

Последние четыре места заняли продукты из других регионов страны: на седьмом месте оказалось масло ОАО МСЗ «Кошкинский», на восьмом – ООО «Злата-продукт», на девятом – ООО «Июнь» и последнее, десятое место, – у «Ритэйс» из Москвы.

Интересно, что эти четыре образца после лабораторных исследований были признаны вовсе непригодными(!) для питания. Но, что странно, попробовать их на дегустации все равно предложили всем.

НАКАЗАТЬ ВИНОВНЫХ – РУКИ СВЯЗАНЫ
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По словам  Марченко, возможности строго наказать производителей некачественного масла пока нет, нагрянуть с проверками – практически невозможно. Видимо, нужно ждать пока… кто-то отравится.

Стоит отметить, что масло, привозимое из других регионов РФ, гораздо дешевле, чем наше, татарстанское. Например, масло «Алеева» стоит всего 19 рублей, а такая же пачка от ВАМИНа – 52 рубля. Узнать, какое из них качественное, какое – чуть ли не отрава, без вскрытия упаковки невозможно.

«Сегодня у нас связаны руки, чтобы наказать нерадивых производителей, – заявил  Марченко. – На сегодняшний день официальную сертификацию продукции отменили, имеется только добровольная сертификация. Но даже те нерадивые производители, которые поставляют некачественный продукт, для сертификации предоставляют продукт, соответствующий всем нормам ГОСТа. А в дальнейшем на прилавки вновь попадает некачественный»…

Марченко сообщил: «Сегодня мы можем вмешаться, только если к нам обратятся сами потребители. Поэтому говорим: не надо бояться обращаться к нам, благодаря вам мы сможем привлечь к ответственности производителей и продавцов некачественного продукта».

На вопрос корреспондента «БИЗНЕС Online»: «Какая судьба ждет некачественный продукт, выявленный сегодня?», Марченко ответил: «Совместно с Роспотребнадзором будем изымать его из продаж».

Тимур Гайнутдинов
	Справка 
ОБРАЗЦЫ СЛИВОЧНОГО МАСЛА, ПРЕДСТАВЛЕННЫЕ НА ДЕГУСТАЦИЮ 29.10.10.

ОАО «Вамин Татарстан», Казанский молочный комбинат», Россия, РТ. Цена за упаковку - 51,99  руб. Место закупки – ООО «Волга - Трейд» гипермаркет «Вестер», Казань, Сибирский тракт – 1 место.

ОАО «Вамин Татарстан», Набережно - Челнинский молочный комбинат, Россия, РТ. Цена за упаковку - 35.90 руб. Место закупки – ООО «ТД Челны Хлеб», Набережные Челны – 2 место.

ОАО «Зеленодольский молочный комбинат», Россия, РТ. Цена за упаковку - 45.99 руб. Место закупки – ООО «Реал – гипермаркет», Казань, пр. Ямашева – 3 место.

ОАО «Алабуга Соте», Россия, РТ. Цена - 42.00 руб. Место закупки – ООО «ТД Челны Хлеб», Набережные Челны – 4 место.

ОАО «Компания Юнимилк», Россия, Москва. Цена за упаковку - 42.99 руб. Место закупки – ООО «Волга-Трейд», гипермаркет «Вестер», Казань, Сибирский тракт – 5 место.

ОАО «Чистопольский молочный комбинат», Россия, РТ, Цена за упаковку - 40.99 руб. Место закупки – ООО «Волга-Трейд», гипермаркет «Вестер», Казань, Сибирский тракт – 6 место.

ЗАО «Алев», Ульяновск (ОАО МСЗ «Кошкинский»), Россия, Самарская область село Кошки. Цена за упаковку -18.90 руб. Место закупки – ООО «Волга-Трейд», гипермаркет «Вестер», Казань, Сибирский тракт – 7 место

ООО «Злата-продукт», Россия, Рязань. Цена за упаковку – 21.99. Место закупки – ООО «Волга-Трейд» гипермаркет «Вестер», Казань, Сибирский тракт – 8 место.

ООО «Июнь», Россия, Самара. Цена за упаковку - 25.00 руб. Место закупки – ЗАО «Тендер» Казань, ул. Академика Глушко – 9 место.

ООО «Ритэйс», Россия, Москва. Цена за упаковку – 20.99 руб. Место закупки – ООО «Волга-Трейд», гипермаркет «Вестер», Казань, Сибирский тракт – 10 место.


Госалкогольинспекция Татарстана может снять с производства сливочное масло самарского ООО "Июнь"

http://www.vkonline.ru/article/54549.html

Госалкогольинспекция Татарстана признала сливочное масло самарского ООО "Июнь" фальсифицированным, пишет информационное агентство "Татар-информ".

Для дегустации были отобраны 10 образцов масла, купленные в торговых сетях республики. При этом 5 наименований сливочного масла произведены в Татарстане, другая половина – завезена из других регионов.

"По результатам контрольной закупки, проведения лабораторных испытаний и сегодняшней дегустации они признаны фальсифицированными. Эксперты не смогли оценить все 4 образца и поставили оценку "неудовлетворительно". Эта продукция не является сливочным маслом и подлежит снятию с реализации", - сообщил руководитель Госалкогольинспекции РТ Игорь Марченко.

