В Казани прошла дегустация шампанских и игристых вин


Самые покупаемые виды шампанских и игристых вин не всегда оказываются самыми качественными. 

(Казань, 16 декабря, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). Самые продаваемые виды шампанских и игристых вин не всегда бывают самыми качественными. К такому выводу пришли участники сегодняшней дегустации игристых и шампанских вин в Казани.

Дегустация прошла в здании Госалкогольинспекции РТ, в ней приняли участие члены Республиканской межведомственной дегустационной комиссии по алкогольной продукции.

Всего для дегустации были отобраны 15 образцов ввозной и местной продукции. Розничная цена представленных игристых и шампанских вин составляет от 99 до 193 руб. за бутылку. Продукция была закуплена в торговой сети, а также представлена ОАО «Татспиртпром».

Участники дегустации оценивали внешний вид, прозрачность и цвет продукции, а также запах и вкусовые качества.

Как сообщила участница дегустации - заместитель начальника Госалкогольинспекции РТ Аида Черкашина, в настоящее время на полках магазинов республики представлен большой ассортимент игристых и шампанских вин. Люди, как правило, покупают на стол какой-то определенный вид шампанского и не всегда задумываются о его качестве. «Мы постарались отобрать для дегустации образцы, которые традиционно занимают рейтинговые позиции. Наша задача заключается в том, чтобы определить, насколько качественен самый продаваемый товар», - отметила она.

«Особых нареканий к представленной сегодня продукции у меня нет. У данных образцов есть определенные недостатки, и есть определенные преимущества. Забраковать ни один из них мы не можем, ведь на дегустацию была отобрана продукция, которая уже прошла химические испытания и не может представлять опасность для здоровья человека», - сказала А.Черкашина.

Среди данного вида алкогольной продукции в течение многих лет лидером продаж в Татарстане остается «Российское шампанское» производства ОАО «Дербентский завод игристых вин» из Республики Дагестан, на долю которого приходится 55 процентов от общего объема продаж всех игристых и шампанских вин (175,6 тыс. дал). По 9 процентов рынка игристых и шампанских вин приходится на «Российское шампанское» производства филиала ОАО «Татспиртпром» - винзавода «Казанский» и ООО «Центр пищевой индустрии – Ариант» из Челябинска (по 30 тыс. дал). На третьем месте находится «Российское шампанское» производства ОАО «Махачкалинский комбинат шампанских вин», которое занимает 3 процента рынка (11,2 тыс. дал).

Среди импортных игристых и шампанских вин в январе-октябре 2010 года на первом месте по объему продаж находится «Советское шампанское» Харьковского завода шампанских вин (2,2 тыс. дал), на втором месте – «Мартини Асти» итальянского производства (1,7 тыс. дал), а на третьем – «Чинзано Асти» итальянского производства (0,4 тыс. дал).

По итогам дегустации в тройку лучших игристых и шампанских вин вошли вино игристое «Линделе» мускатное производства ОАО «Татспиртпром» - винзавода «Казанский», российское шампанское «Южно-Российское» производства ООО «АПК Мильстрим – Черноморские вина» (Краснодарский край) и российское шампанское «Надежда» производства ОАО «Корнет» (Москва). Следует отметить, что вся представленная на дегустацию продукция дегустаторам понравилась, и отрыв в баллах оказался небольшим.

Татарстанцы стали чаще покупать шампанское 
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Доля игристых и шампанских вин составляет около 5 процентов от общего объема розничной реализации алкогольной продукции в Татарстане. 

(Казань, 16 декабря, «Татар-информ», Наталья Рыбакова). В структуре розничной продажи алкогольной продукции в Татарстане доля игристых и шампанских вин составляет около 5 процентов. Об этом сообщила сегодня заместитель руководителя Госалкогольинспекции РТ Аида Черкашина журналистам во время дегустации игристых и шампанских вин в Казани.

Дегустация прошла в здании Госалкогольинспекции РТ в преддверии новогодних праздников. В мероприятии приняли участие члены республиканской межведомственной дегустационной комиссии по алкогольной продукции.

В текущем году наметилась тенденция увеличения объемов розничной продажи шампанских и игристых вин. Если в 2009 году было продано 459,7 тыс. дал указанной продукции или 100 процентов к 2008 году, то за 10 месяцев 2010 года продано 320 тыс. дал или 112 процентов к соответствующему периоду 2009 года (285,4 тыс. дал).

Спрос населения республики на игристые вина и шампанское в основном удовлетворяется за счет ввозимой продукции, на долю которой приходится 89 процентов от общего объема их реализации. Всего на рынке республики представлено более 400 наименований игристых и шампанских вин более 130 производителей.

 Брют пусть французы пьют

Традиционная предновогодняя дегустация игристых и шампанских вин прошла в Госалкогольинспекции РТ. Для этого в казанских магазинах было закуплено 12 образцов этих напитков в ценовой категории от 90 до 193 рублей, еще три образца предоставил винзавод «Казанский - филиал ОАО «Татспиртпром». В отличие от прошлых лет на этот раз эксперты решили дегустировать исключительно полусладкое шампанское, поскольку именно оно пользуется наибольшим спросом у покупателей.
Известно, что полусладкое шампанское - чисто советское изобретение. На родине божественного напитка, во французской Шампани, производят исключительно брют - без добавления сахара. Именно это шампанское, которое «суше сухого», считается самым правильным, потому что чем больше в вине сахара, тем сильнее затеняются достоинства напитка. Но ценителей брюта у нас пока не так много. Большинство россиян предпочитают шампанское послаще. В лидерах продаж уже несколько лет числятся полусладкие напитки от дагестанских, челябинских и казанских виноделов. Среди импортных игристых и шампанских вин, по предварительным итогам года, на первое место по объему продаж вышло «Советское шампанское» (Харьковский завод шампанских вин). На втором месте - «Мартини Асти» (Италия), на третьем - «Чинзано Асти» (Италия). Однако итальянские вина в дегустации не участвовали в силу своей дороговизны.
- Мы намеренно выбрали самые ходовые образцы, - рассказала первый заместитель начальника Госалкогольинспекции РТ Аида Черкашина. - Чтобы у покупателей было представление об их качестве. Ведь недорогие полусладкие вина - самая благодатная группа для маскировки ошибок при производстве.
Качество напитков из бутылок, обернутых в белую бумагу, специалисты оценивали по внешнему виду, вкусу, букету и пр. На столах стояли блюда с наиболее подходящей к шампанскому закуской: вопреки распространенному мнению это вовсе не шоколад, а сыр.
Проверку на прозрачность и цвет (он должен быть светло-соломенным) все образцы шампанского прошли одинаково успешно. А вот игра пузырьков оказалась у всех разной: у одних образцов она с самого начала была бурной и сохранялась надолго, а у других быстро затухала. Эксперты отмечают, что качественное шампанское «играет» до суток, причем игра пузырьков может на время затихать, а потом снова возобновляться. Это показатель того, что двуокись углерода (именно она способствует тому, что шампанское быстро «ударяет в голову») не привнесена искусственно, а возникла в процессе естественного брожения. Также на высокое качество шампанского указывает то, что пузырьки в нем очень маленькие.
Еще один критерий качества шампанских и игристых вин - их пенистость. Как объяснили журналистам специалисты Госалкогольинспекции, в напитках, произведенных акротофорным способом (когда вино бродит не в бутылках согласно старинному рецепту, а в больших емкостях-резервуарах), пена долго не держится и почти сразу же исчезает. Этот более дешевый способ производства шампанского, кстати, тоже изобрели в СССР, чтобы сделать производство игристых вин массовым.
Что касается вкуса, профессионалы-дегустаторы отметили, что некоторые образцы шампанского больше похожи на подслащенную газированную воду - вкус у них пустой, какой бы то ни было букет отсутствует, разве что пузырьки язык щиплют. А один образец оставил после себя странное неприятное послевкусие. Это даже журналисты заметили.
По результатам дегустации больше всего баллов набрало вино игристое «Линдэле - Мускатное» («Винзавод «Казанский»). Однако именно по причине своей «мускатности» оно не могло конкурировать с обычным шампанским, так что его продегустировали вне конкурса. Лучшим среди остальных 14 образцов эксперты признали «Южно-российское» шампанское от «АПК Мильстрим - Черноморские вина» (Краснодарский край). Полностью результаты дегустации - см. ниже.
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