Кто тут самый сметанный?
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	На Руси сметана издавна была не просто продуктом питания, а национальной русской любимицей, украшением стола. Рецепт приготовления домашней сметаны был прост: со скисшего молока снимали верхний слой и ставили его в прохладное место на некоторое время. Сегодня технология усовершенствовалась, а на прилавках появились десятки различных марок сметаны. Разобраться в том, кто из "игроков сливочного бизнеса" вкуснее и качественнее, решили в Госалкогольинспекции РТ на потребительской дегустации сметаны.

Ассортимент молочной продукции на прилавках растет, несмотря на кризис и прочие отрицательные факторы. Между тем жалобы потребителей на качество такого, например, "капризного" продукта, как сметана, возникают из-за неудовлетворительного качества сырья, нарушений условий хранения товара в магазинах, а также вследствие фальсификации продукции, то есть замены молочного жира на растительный. А ведь, согласно ГОСТу, продукт, содержащий растительные жиры, не может носить название "сметана". Вот и приходится изобретательным производителям продавать ее с похожими названиями типа "сметанки", вводя в заблуждение потребителей.
По результатам мониторинга ассортимента продукции установлено, что на рынке республики представлены порядка 50 видов сметаны более чем 30 производителей.
На суд экспертов потребительской дегустации в Госалкогольинспекции РТ было вынесено 12 наименований сметаны - из них 5 от республиканских и 7 от российских производителей. Розничная цена оцениваемой продукции находилась в диапазоне между 64 и 114 рублями в пересчете на килограмм.
Продукт оценивался по важнейшим критериям: вкус, консистенция, внешний вид, цвет. 
Начальник отдела производства и контроля ОАО "Вамин Татарстан" Юлия Тарасова отметила хорошее качество почти всех представленных образцов. Она объяснила, что своеобразная "кислинка" во вкусе сметаны - это следствие попадания пузырьков воздуха в пакеты со сметаной и этого почти не избежать.

Несмотря на кажущуюся одинаковость представленных образцов сметаны, комиссии все-таки удалось составить рейтинг, учитывая оценки по всем критериям и выявить победителей. Микробиологические показатели у всех образцов оказались в норме, патогенной микрофлоры ни в одном из них обнаружено не было. Тем не менее эксперты выявили у некоторых образцов продукции присутствие растительных жиров. Продуктами-нарушителями оказалась сметана "Снеда" (ООО "Молочное дело"), "Альпийская коровка" (ЗАО "Озерецкий молочный комбинат"), сметана молзавода "Цивильский" и "Кошкинское" (ЗАО "Алев"). Эти четыре образца были признаны экспертами фальсификацией. 
Лучшими участниками дегустации, соответствующими заявленным нормативным документам, стали сметана производства ОАО "Вамин Татарстан" и "Вкусняево" (ОАО "Алабуга соте"). Не отстает Зеленодольский молочный комбинат со своим продуктом "Моллинка", также набравшим высокие баллы. "Бронзу" получила "Сметана для всей семьи" производимая в КМП Эдельвейс-М. Отметим, что данные экспертизы и общая оценка касаются исключительно конкретных образцов, представленных на экспертизу, а не всей аналогичной продукции данных предприятий-изготовителей. 
Итак, кого же мы видим среди фаворитов у экспертов? Правильно, на сто процентов это местные бренды. Интересен тот факт, что при закупке сметаны комиссия столкнулась с недостаточным выбором продукции местных производителей. В Metro Cash&Carry из 8 наименований сметаны только одно родом из Татарстана, в торговой сети "Карусель" нашли два местных продукта из семи представленных. 
Мнение экспертов разделяет и большинство потребителей (более 70%, согласно опросу общественного мнения, проведенного комиссией Госалкогольинспекции). Татарстанцы предпочитают местную продукцию, считая ее более вкусной и свежей. А "невидимые рыночные рычаги" сдерживают их, и потребители довольствуются малой толикой того, что может быть представлено.


