Винный напиток вину не товарищ
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[image: image1.emf]Вина и винные напитки пользуются у татарстанцев всё большей популярностью. 

В прошлом году, по данным Госалкогольинспекции РТ, их доля среди употребляемого жителями республики алкоголя составила 31%, а поставки увеличились более чем в три раза.
Отказ от крепких алкогольных напитков в пользу слабоградусных, несомненно, свидетельствует о возрастающей культуре пития. Однако мало кто знает, чем винный напиток отличается от вина. При этом разница между ними - существенная. Об этом журналистам рассказали на открытой дегустации винных напитков в Госалкогольинспекции РТ.

В принципе, винные напитки производят из того же винного материала, который используется в производстве натуральных вин. Но бывает так, что винный материал не может стать полноценным вином из-за допущенных погрешностей - к примеру, виноградный или фруктовый сок перебродил и приобрел неприятный вкус и запах. В таком случае производитель разбавляет испорченный материал водой, добавляет в него спирт, фруктовые или ягодные ароматизаторы, красители (тогда как в вино категорически нельзя ничего добавлять), и получается напиток винный ароматизированный, а, возможно, еще и газированный.

По правилам винного материала в напитке должно быть не менее 50%. Допускается приготовление винных напитков и из порошкового винного материала.

Винный напиток – это «честный» напиток, когда производитель не пытается замаскировать неудачный материал. Поэтому тому, кто покупает винный напиток, нужно быть готовым к тому, что он будет несколько проще, с менее богатым букетом, чем у вина. Но ведь он и стоит дешевле, - предупредила председатель дегустационной комиссии, заместитель руководителя Госалкогольинспекции РТ Аида Черкашина. - Правда, есть, к сожалению, нечестные производители, выдающие винный напиток за вино.

На дегустации пробовали 23 напитка – производства Германии, Литвы, Болгарии, Челябинска, Гатчины (Ленинградская область) и филиала ОАО «Татспиртпром» «Винзавод «Казанский».

Как выяснилось, в Татарстане винных напитков производят очень мало - всего две разновидности, тогда как в 2002 году их производилось 11 наименований. Видимо, тогда наши производители столкнулись с отсутствием спроса на эту продукцию. Теперь спрос появился, так что напитки приходится завозить.

По данным Госалкогольинспекции РТ, среди импортных винных напитков в прошлом году наибольшей популярностью у нас пользовались газированные винные напитки производства ЗАО «Бослита и Ко» (Литва) - «Боска анниверсари», «Боска Розе», «Боска Шардоне». Дегустаторы пришли к выводу, что они действительно заслуживают достаточно высокой оценки, и присудили каждому по 84 балла из 100 возможных.

Из винных напитков, произведенных в России, татарстанцы предпочитают легонькую «Сангрию эста» (ЗАО «Бодегас-Вальдепабло-Нева», Гатчина) и крепленую продукцию ООО «Центр пищевой индустрии

- Ариант», Челябинск): «Коньячный со вкусом клюквы», «Коньячный со вкусом абрикоса», «Коньячный со вкусом рябины». «Сангрия» заработала у дегустаторов 82 балла, а челябинские коньячные напитки соответственно - 52 (это самый низкий результат), 70 и 73 балла. Дегустаторы отметили, что иногда производители перебарщивают с ароматизаторами, поэтому вкус напитка может получиться слишком навязчивым, как, например, у «Адзи-Слива белая» (Болгария) - ей присудили 71 балл. А у напитка «Слива» (Германия), приготовленного якобы на основе натурального белого вина, цвет оказался темноват 79 баллов. Зато болгарская «Красная слива» оказалась хороша и на вкус, и на цвет - в результате набрала на дегустации максимальное количество баллов - 89.

Что касается продукции казанских производителей, то напиток «Коньячный со вкусом миндаля» получил 81 балл, а «Коньячный с ароматом лимона» - 85.
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