Пивной ЕГЭ 

Экзамен пиву устроили вчера в Госалкогольинспекции РТ - здесь 22 июня состоялась дегустация образцов пенного напитка, реализуемого в торговых точках Татарстана. 
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Многовато будет
Столь авторитетное внимание к пенному напитку неудивительно – спрос на него заметно вырос. По данным  Госалкогольинспекции РТ, физическое потребление пива на душу населения за последние двадцать пять лет увеличилось почти втрое, составив  сегодня около 80 литров пива против 27 литров в 1984 году. В некоторых крупных городах, например в Санкт-Петербурге, потребление достигало 100 л («Ведомости»).

Примечательно, что накануне дня проведения дегустации в татарстанском ведомстве газета «Ведомости» сообщила, что потребление пива в России вернется на докризисный уровень к 2015 г. Такое мнение высказал в интервью газете The Wall Street Journal Йорген Буль Расмусен, глава датской Carlsberg, владеющий крупнейшей российской пивоваренной компанией «Балтика». Эксперт рассказал, что восстановлению рынка мешает рост затрат пивоваров на сырье и рабочую силу, который приводит к увеличению розничных цен. По его словам, последние два года были сложными, но сейчас рынок вернулся к росту. В среднесрочной перспективе Расмусен ожидает роста российского рынка пива на 3-5% в год.

С другой стороны, общество  обеспокоено растущим потреблением пива среди молодежи и раздражено навязчивой пивной рекламой, продающей даже не сам продукт, а эмоции, с ним увязанные. Однако производители работают на опережение, понимая, что повышение культуры потребления (собственно, для этих целей и создана в Татарстане межведомственная дегустационная комиссия, состав которой утверждается распоряжением Кабмина РТ – прим. авт.) гораздо более эффективно борется с «пивным алкоголизмом», чем тотальное ограничение его реализации.

Так, 1 июня в Москве состоялось подписание соглашения «О совместной работе по продвижению культуры потребления пива и о принятии дополнительных мер по контролю соблюдения законодательного запрета на продажу пива несовершеннолетним». Такие обязательства на себя взяли официанты и бармены, входящие в Лигу барменов России, а также представители отрасли – Союз российских пивоваров и компания «Балтика», сообщает портал Beernews. Председатель Совета Союза российских пивоваров Вячеслав Мамонтов подчеркнул, что именно пивовары инициировали разработку закона о запрете продаж пива несовершеннолетним: «Работа Союза по ограничению доступности пива для молодежи ведется с 2004 года. Мы считаем, что объединение усилий по воспитанию в обществе ответственного отношения к потреблению пива пойдет на пользу».

Показатель качества - четыре сантиметра пены в течение 3-х минут 
Итак, для анализа специалисты татарстанской Госалкогольинспекции взяли самые «массовые» и продаваемые сорта пива с характеристиками, в которых наличествует  от 10 до 12% сусла и от 4 до 5,5% спирта. Цены представленной продукции колебались от 20,9 до 49,9 рублей.

Как рассказала первый заместитель начальника Госалкогольинспекции по РТ Аида Черкашина, было закуплено 15 бутылок разного пива от российских производителей. Среди них оказалось три сорта пива от татарстанских пивоваров, в частности, одно  - от ЗАО «ПО КВ-Солодовпиво», и два – от ОАО «Булгарпиво». Остальные  12 – от производителей из Нижнего Новгорода, Уфы, Перми, Новочебоксарска, Пензы и других городов.

Образцы оценивали по 25-ти балльной шкале, исходя из органолептических показателей, а именно: цвет, аромат, вкус. По мнению Аиды Черкашиной, пиво на российских прилавках в среднем можно оценить на 18 баллов.

Отдельным критерием качества оказался уровень пены в только налитом пиве и длительность ее «стояния» в бокале до образования «лысины». Чтобы доказать высокие потребительские характеристики пива, пене необходимо подняться на уровень не менее 40 миллиметров, и продержаться в бокале как минимум  три минуты. Кстати, этот критерий оценивался за отдельным столом, где стояли бутылки, завернутые в плотную непроницаемую бумагу.

А непосредственно дегустаторам пиво наливалось в подсобном помещении и выносилось на подносах, что явилось новшеством (во всяком случае, для журналистов – прим. авт.) в сравнении с дегустациями, проводимых в Госалкогольинспекции (обычно напиток разливают в бокалы экспертов из «засекреченных» пронумерованных бутылок прямо в дегустационном зале – прим.авт.). Когда дегустаторы начинали пробовать от или иной сорт пенного напитка, одновременно за отдельным столом это же пиво открывалось, наливалось в бокал из бутылки (этикетка была закрыта плотной бумагой – прим. авт.) и оценивалось на предмет уровня и длительности стояния пены в бокале.

Пиво приносилось в винных бокалах – возможно, это определило специфику манипуляций с напитком во время дегустации. Его «болтали» в бокале, смотрели на свет, нюхали «букет» и лишь потом, смакуя, пробовали.

Горький хмель лучше сладкой «химии». Но молодежь выбирает второе…
Как рассказала в ходе дегустации главный технолог ЗАО «ПО КВ-Солодовпиво» Нина Котова, светлый цвет пива позволяет потребителю надеяться, что в напитке был использован качественный солод безо всяких примесей. Более темным пиво делает мальтозная патока, одновременно подслащая вкус напитка.

А привкус, по ее мнению, должен быть горьковатым от хмеля. «В последнее время в пиве редко встретишь вкус хмелевой горечи. Вкус очень изменился, так как производители подстраиваются под вкусы потребителей, в основном молодежи», - посетовала Котова.

Как выяснилось  в ходе развернувшейся дискуссии, российские производители действительно позволяют себе вольности с составом. И на вольности эти они, к сожалению, имеют право. У каждого своя рецептура изготовления пенного напитка. Хочешь пшено добавлять – пожалуйста, рис – без проблем. Неудивительно - технического регламента на пивоваренную продукцию у нас еще нет (первое чтение документ прошел в январе 2010 года – прим.авт.), обязательную сертификацию заменили добровольным декларированием соответствия, ГОСТы носят рекомендательный характер…

В Германии же, например, славящейся качеством хмельного напитка, есть закон о чистоте пива. Согласно ему, при изготовлении пива можно добавлять хмель, солод и воду. И больше ничего. Закон действует на всех изготовителей пива в Германии, без исключения.

Но рис и пшено – не самое худшее, чем может «обогатить» пиво российский производитель. Арсенал сырья (точнее, псевдосырья – прим.авт.) более чем богат: тут и брикетированный хмель вместо обычного и даже экстракт хмеля, который дешевле натурального оригинала и, разумеется, хуже.

Но если закон о признании пива алкогольной продукцией все-таки примут, вполне возможны и изменения в отношении технологии пивоварения в России, подытожили в Госалкогольинспекции.

Татарстанское пиво – в числе первых и… последних
Вскоре подвели итоги и самой дегустации.

Первое место заняло пиво «Старый мельник светлое из бочонка» небезызвестного завода Красный Восток – Солодовпиво (22,3 балла). Действительно ли оно оказалось лучшим среди всех, или сказалась патриотичность дегустаторов, сложно сказать. Но стоит отметить, что именно это пиво было легко идентифицировать  по «пузатой» форме бутылки, хоть и завернутой в бумагу. Других похожих на нее не было. 

Так или иначе, «Старый мельник светлое из бочонка» оставил позади поистине народное пиво «Балтика №3» (производитель ОАО «Пивоваренная компания «Балтика», город Тула) и «Баварию Премиум Пилзнер» (производитель филиал ЗАО Пивоварня Москва-Эфес», город Уфа). Оба они заняли второе место, набрав по 22,1 балла.

На третье место встало пиво «Ячменный колос Золотое» (Филиал  ЗАО МПБК «Очаково», город Пенза) с 22 баллами. 

«Клубное» пиво «Миллер Дженьюин Драфт» (производитель ООО «СабМиллер Рус», город Ульяновск) оказалось на шестом месте. «Клинское светлое» (ОАО «СанИнбев», город Пермь) – на 10-м.

А на последнем 12 месте, оба набрав в ходе дегустации по 17,7 баллов, оказались пиво «Жигулевское»  и «Челнинское пшеничное премиум» (производитель ОАО «Булгарпиво, город Набережные челны).
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